
TERRACE
MENU

Idénygyümölcs leves ,  á fonyás  mousse  (7)
Seasonal  f rui t  soup,  b lueberry soup (7)

3 .200,-    8 ,4  Eur

Krémes  hármas (padl izsán,  tökmagos  mascarpone,  kacsa r i l l e t te )
(7 ,8)

Creamy tr io  (eggp lant ,  pumpkin seed  mascarpone ,  duck r i l l e t te )
(7 ,8)

3 .800,-    10  Eur

Csirkesaláta,  cézáröntet ,  parmezánropogós  (4 ,6 ,7 , 10)
Chicken sa lad,  Caesar  dress ing ,  parmesan cr i sps  (4 ,6 ,7 , 10)

4.500,-    1 1 ,8  Eur

Pir í tott  garnéla ,  paradicsomos-cs ípős  mártásban (2 ,7)
Fried shr imps  in  sp icy  tomato sauce  (2 ,7 )

6. 100,-    16 , 1  Eur

Ráksaláta,  mézes-cs ípős  öntet ,  sül t  hagyma (2)
Shrimp sa lad,  honey-sp icy  dress ing ,  f r i ed  onion (2 )

5 .400,-    14 ,2  Eur



Lazacsteak,  aszal t  paradicsomos-ze l leres  r izs ,  f ehérbormártás
(4 ,7 ,9)

Salmon s teak,  dr ied  tomato-ce lery  r ice ,  white  wine  sauce
(4 ,7 ,9)

8. 100,-    2 1 , 3  Eur

TERRACE
MENU

Hősök Burger
Házi  buci ,  180g hortobágyi  Angus  marha,  ér le l t  kecskesaj t ,

pancetta  római  sa láta ,  paradicsom,  ház i  öntet  ( 1 , 3 ,7 )

Homemade bun,  180g  Angus  bee f  patty ,  maturated goat
cheese ,  l e t tuce ,  tomato ,  homemade dress ing  ( 1 , 3 ,7 )

6 .500,-    17 , 1  Eur

D E S S E R T

Házi  túrógombóc,  vaní l iás  te j fö l ,  fahéjas  morzsa ( 1 , 3 ,7 )
Homemade cot tage  cheese  dumpl ings ,  vani l la  sour  cream,

c innamon crumbs ( 1 , 3 ,7 )
3 . 100, -    8 ,2  Eur

Sült  sa j t torta  pohárkrém,  idénygyümölcs  öntette l  ( 1 , 3 ,7 ,8)
Baked cheese  cupcake  with  seasonal  f rui t s  ( 1 , 3 ,7 ,8)

3 . 100, -    8 ,2  Eur


