ANTIPASTI

ELOETELEK APPETIZERS

TRILOGIA DI BRUSCHETTA * 9
Tartare di pomodoro, crema di ricotta al pesto di basilico,
salame piccante napoletano

Haromféle izvildg egy ropogds hazi kenyéren: Three flavors on crispy bread: fresh tomato

friss paradicsomtatar, bazsalikomos pestds tartare, basil pesto ricotta cream, and spicy
ricottakrém és karakteres, csip&s napolyi szalami.'” Neapolitan salami.
2390.-

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORINI ¥

Mozzarella di bufala con pomodorini dolci e olio extravergine di oliva
Lagy mozzarella, édes koktélparadicsom és egy csepp extra szUz olivaolaj.”
Soft mozzarella, sweet cherry tomatoes, and a drop of extra virgin olive oil.

3990.-

CARPACCIO ALLA PORTO VINO
Fettine di filetto di manzo con peperoncino marinato,
cetriolo croccante, salsa cremosa fatta in casa

Vékony marhabélszin szeletek savanyitott Thinly sliced beef tenderloin with pickled
pfefferonival, roppands uborkaval, kapribogydval  pepper, crunchy cucumber, capers, and
és krémes hazi szosszal. *™© creamy home made sauce.
4990.-

TARTARE DI TONNO ROSSO ALLA PORTO VINO *
Tartare di tonno rosso alla Porto Vino — antipasto fresco ed elegante dai sapori mediterranei.

Vorostonhal tatar Porto Vino maddra — friss, karakteres és elegans tengeri eléétel. «
Red tuna tartare Porto Vino style - fresh, refined and full of character.

4690.-

% Porto Vino Tutti M csipds/ hot spicy X vegetarianus / vegetarian
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ZUPPE

LEVESEK SOUPS

BRODO DI POLLO CON TORTELLINI *
Brodo di gallina all'italiana, morbido e casalingo,
servito con tortellini riccamente farciti

Hazias olasz tydkhusleves, Homemade italian

amelyet gazdagon toltott chicken broth served

tortellinivel talalunk. =72 with stuffed tortellini.
1990.-

MINESTRONE CON DITALINI
Minestrone italiano ricco di verdure con piccoli ditalini,
preparato secondo le ricette tradizionali

Gazdag olasz zdldségleves apro ditalini tésztaval,
a hagyomanyos receptek alapjan készitve. "3°

Classic Italian vegetable soup with ditalini pasta.

1690.-

% Porto Vino Tutti X vegetarianus / vegetarian

1\



INSALATE

SALATAK SALADS

INSALATA MISTA T
Insalata di stagione con verdure fresche

Friss, ropogds szezonalis zoldségek keveréke, amely tokéletes
konnyed kiegészitdje barmely ételnek.

A mix of fresh, crisp seasonal vegetables, the perfect
light complement to any dish.

2490.-

RUCOLA E PARMIGIANO ¥

Rucola con pomodorini e scaglie di parmigiano

Friss rukkola, édes koktélparadicsom és vékonyra forgacsolt parmezan
—az egyszerlség tokéletes harmonidja.”

Peppery fresh arugula, sweet cherry tomatoes, and delicate
parmesan shavings - a perfect harmony of simplicity.

2790.-

INSALATA PORTOVINO T

Insalata mista con pomodori secchi e uova sode- fresca e colorata, perfetta.
Vegyes salata szaritott paradicsommal és fétt tojassal — friss, Ude fogas. *
Mixed salad with sun-dried tomatoes and boiled eggs — fresh and vibrant.

3990.-

% Porto Vino Tutti "X vegetarianus / vegetarian

N



BISTRONOMIA

BISZTRO FOGASOK BISTRO DISHES

FOCACCIA AL FORNO CON FILETTI DI ACCIUGHE

Kemencében piritott focaccia Oven-toasted focaccia with anchovy
szardellafilével - egyszer(, mégis karakteres fillets — simple yet full Mediterranean flavor.
mediterran izvilag. "

1390.-

OLIVE VERDI T

Magos zdld olivabogyd — tokéletes eldétel Green olives perfect as a starter or
vagy bor mellé kinalt falat. to accompany a glass of wine.

990.-

SUPPLI ROMANA T *
Suppli di riso al pomodoro ripieni di mozzarella,
impanati e fritti dorati

Paradicsomos rizottébdl készult, olvadd Crispy-fried tomato risotto croquettes
mozzarellaval toltétt arancini, ropogds filled with melting mozzarella
bundaban kisttve — kivul aranybarna, —golden and crunchy outside,

belul 1agy és krémes. 137912 soft and creamy inside.
3290.-

STRACCETTI DI POLLO CROCCANTE
Bastoncini di petto di pollo impanati e fritti dorati

Ropogdsra sult, panirozott Crispy golden-breaded
csirkemellcsikok, amelyek kivul chicken strips
aranybarnak, belll omldsak 3

3390.-

GAMBERONI AL AGLIO ﬁ *
Code di gamberoni saltati in padella con aglio,
peperoncino e olio extravergine d'oliva

Serpenydben piritott, szaftos kirdlyrakok Juicy king prawns sautéed with garlic, chili,
fokhagymaval, chilivel és and extra virgin olive oil — a perfect
extra szUz olivaolajjal — Mediterranean balance.

tokéletes mediterran izharmonia. 27

7790.-

% Porto Vino Tutti P csipds / hot spicy K vegetarianus / vegetarian

N



BISTRONOMIA

BISZTRO FOGASOK BISTRO DISHES

CALAMARI FRITTI CON AIOLI AL TARTUFO

Calamari fritti croccanti serviti con aioli al tartufo — un antipasto ricco e irresistibile.

Ropogds tintahalkarikak szarvasgombas Crispy fried calamari served with truffle aioli
aiolival — gazdag és ellendllhatatlan izvilag. *# —rich and irresistible flavors.

5990.-

PANINO DI PIZZA
Pane di pizza ripieno con prosciutto di Parma,
rucola, pomodori secchi e scaglie di parmigiano

Ropogdsra sutott pizzakenyér, amelyet érlelt Crispy pizza bread filled with aged Parma
parmai sonkaval, friss rukkolaval, napon ham, fresh arugula, sun-dried tomatoes,
szaritott paradicsommmal és parmezan- and parmesan shavings.

forgacsokkal toltink meg. ”

3990.-

FOCACCIA ARTIGIANALE T

Hazi focaccia—tokéletes eléétel vagy bor Homemade focaccia perfect as a starter or
mellé kinalt falat.’ to accompany a glass of wine.

990.-

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI ITALIANI
Una selezione di salumi e formaggi italiani in un unico piatto: prosciutto di Parma
stagionato, salame Spianata piccante, salame napoletano, salsiccia saporita, accompagnati
da Parmigiano, Pecorino e Provola affumicata. Il tagliere & completato da olive verdi fresche,
pomodori secchi e dolci pomodorini — la scelta perfetta per gli amanti dei sapori autentici
italiani. Chiedete al nostro staff di aiutarvi a creare la combinazione perfetta!

Valogatott olasz szaldmik és sajtok egy tanyéron: érlelt parmai sonka, csipds Spianata, napolyi
szalami, izes salsiccia kolbasz, valamint parmezan, pecorino és fUstolt provolone sajt. A talat friss
z6ld olivabogydk, napon szaritott paradicsom és édes koktélparadicsom teszi teljessé
—egy tokéletes Osszeallitds az autentikus olasz izek szerelmeseinek. Kérje kollégaink ajanlasat
az On szamara legmegfelel8bb valogatashoz! 7

A curated selection of Italian cured meats and cheeses on one plate: aged Parma ham,
spicy Spianata, Neapolitan salami, flavorful salsiccia sausage, along with Parmigiano, Pecorino,
and smoked Provolone. The platter is completed by fresh green olives, sun-dried tomatoes, and
sweet cherry tomatoes — a perfect choice for lovers of authentic Italian flavors. Ask our staff
to help you choose the perfect combination!

4990.- / fé-tél

% Porto Vino Tutti M csipds / hot spicy ‘X vegetaridanus / vegetarian
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PASTA

TESZTAK PASTA

Minden egyes tésztankat helyben, frissen készitjlk, az eredeti olasz receptek
szerint, prémium minéség, Olaszorszagbdl szarmazé alapanyagokbdl. Legyen
sz0 egy selymes tagliatellérdl, gazdagon toltdtt raviolirdl vagy rusztikus pappardellérdl
—nalunk az olasz tradicié és a kézmiivesség minden falatban visszakdszon.

All our pasta is freshly handmade in-house, following authentic Italian recipes,
using only the finest ingredients from Italy. Whether it's silky tagliatelle,
generously stuffed ravioli, or rustic pappardelle, every bite embodies
Italian tradition and craftsmanship.

SPAGHETTI AGLIO EOLIO T

Spaghetti con aglio, olio extravergine di oliva e peperoncino

Frissen gyurt spagetti illatos fokhagymaval, Freshly made spaghetti with aromatic
extra szUz olivaolajjal és enyhén csipds chilivel garlic, extra virgin olive oil, and mildly spicy
—azolasz konyha egyik legegyszerlbb, mégis chili— one of the simplest yet most perfect

legtokéletesebb fogasa. *° [talian dishes.
2590.-

SPAGHETTI ALLA CARBONARA *

Spaghetti con guanciale croccante, uovo e pecorino romano

Kézzel készitett spagetti, amelyet Handmade spaghetti, served with crispy
ropogds szalonnaval, krémes tojassal és érlelt pancetta, creamy egg sauce, and aged
pecorino sajttal tdlalunk — az autentikus pecorino cheese - following the authentic
romai recept szerint. "*° Roman recipe.
4190.-

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

Spaghetti con ragu di carne alla bolognese

Frissen készUlt spagetti, Freshly made spaghetti, served
amelyet lassan f6zott, gazdag husos with a slow-cooked, rich meat ragu
raguval talalunk — az olasz konyha egyik —one of the greatest classics
legnagyobb klasszikusa. *212 of Italian cuisine.
3890.-

SPAGHETTI AL FRUTTI DI MARE
Spaghetti al nero di seppia con frutti di mare freschi

Hazilag készitett fekete spagetti friss tenger Squid ink spaghetti with fresh seafood -

gyUmoélcseivel - minden falat a tenger izét every bite evokes the flavors of the sea.
idézi. 134791214

7890.-

Y% Porto Vino Tutti P csipbs/ hot spicy ¥ vegetaridnus / vegetarian

N



PASTA

TESZTAK PASTA

LASAGNE AL FORNO *

Lasagna al forno con ragu di carne, besciamella e mozzarella Fior di Latte

Hazi készitésl lasagne rétegezve gazdag Homemade lasagna layered with rich meat
husos raguval, selymes bechamel 6ntettel ragu, silky béchamel, and melting Fior di
és olvado Fior di Latte mozzarellaval, Latte mozzarella, oven-baked to perfection.
kemencében sutve. 157912

4590.-

TAGLIATELLE AL SALMONE E ZUCCHINE

Tagliatelle con salmone, zucchine e salsa alla panna con aneto

Selymes tagliatelle tészta friss lazaccal, Silky tagliatelle pasta with fresh salmon,
roppands cukkinivel és lagy tejszines ka- crispy zucchini, and a delicate creamy dill
porszésszal — kdnnyed, mégis sauce - light yet full of character.

karakteres fogas. %721

6990.-

TAGLIATELLE ALFREDO
Tagliatelle sottili servite in salsa cremosa al Parmigiano
—un classico italiano semplice e vellutato.

Vékony tagliatelle tészta krémes Thin tagliatelle pasta in creamy
parmezanszészban — egyszerU, mégis Parmesan sauce —simple yet
gazdag olasz klasszikus.. 372 flavourful Italian classic.
3990.-

PASTA CON POLLO AL PESTO
Casarecce con strisce di pollo rosolato in salsa cremosa al pesto di basilico
— delicata e saporita.

Casarecce tészta piritott csirkemellcsikokkal, Casarecce pasta with seared chicken
tejszines bazsalikompesztd-szdszban strips in creamy basil pesto sauce - rich
—krémes és izgazdag fogas. 378912 and flavorful dish.
4490.-

* Porto Vino Tutti

1\



PASTA

TESZTAK PASTA

CASARECCE Al FRUTTI DI MARE E ZUCCHINE

Casarecce con gamberi, cozze e zucchine saltate — fresca e ricca di sapori di mare.

Casarecce tészta piritott garnélaval, Casarecce pasta with sautéed prawns,
kagyldhussal és cukkinivel mussels, and zucchini
— friss, kdnnyed tengeri izvilag. #7912 —fresh and delicate seafood flavors.
5990.-

CASARECCE AL TONNO ROSSO E TARTUFO

Casarecce con tonno rosso in salsa di pomodoro al tartufo — intensa ed elegante.

Casarecce tészta vorostonhallal Casarecce pasta with red tuna
szarvasgombas paradicsommmartasban — in truffle tomato sauce
karakteres és kifinomult fogds. 37212 —bold and refined dish.
6990.-

AGNELOTTI NERO T
Agnelotti fatti in casa ripieni di spinaci e ricotta cremosa, serviti con salsa di pomodoro al
pesto di tartufo — raffinati e avvolgenti.

Hazi agnelotti spendtos, Homemade agnelotti filled with
krémes ricottas toltelékkel, spinach and creamy ricotta,
szarvasgombas paradicsommartasban served in truffle tomato sauce
- gazdag és kifinomult izvilag. 372 —rich and refined flavours
5490.-

GNOCCHI CON PROSCIUTTO DI PARMA *
Gnocchi fatti in casa con prosciutto di Parma
e salsa alla panna con pepe verde

Hazilag készUlt gnocchi, amelyet 24 hénapig Homemade gnocchi, served with 24-month

érlelt parmai sonkaval és krémes aged Parma ham and a creamy green
z6ldborsmartassal talalunk. 791012 pepper sauce.
4490.-
% Porto Vino Tutti T vegetarianus / vegetarian

N



RISOTTO

RIZOTTOK RISOTTO

RISOTTO Al PISELLI CON FILETTO DI MAIALE *
Risotto cremoso ai piselli con strisce di filetto di maiale rosolate e cipolla marinata
—fresco e saporito.

Z6ldborsos rizottd piritott sertésszlizcsikokkal  Creamy green pea risotto with seared pork
és savanyitott hagymaval tenderloin strips and pickled onions
—friss, mégis karakteres fogas. 7.9 —fresh yet full of flavour.

4990.-

RISOTTO CON GAMBERONI E FILETTO

Risotto al pomodoro con gamberi e filetto di manzo

Paradicsomos rizottd garnélaval Tomato-based risotto with shrimp
és bélszinnel — intenziv és elegans izvilag and beef tenderloin — bold and refined
egy tanyérban. 27212 flavors in one dish.

6990.-

% Porto Vino Tutti

1\



SECONDI PIATTI

FOETELEK MAIN COURSES

INSALATA PORTOVINO
Insalata mista con pomodori secchi e uova sode- fresca e colorata, perfetta.

Vegyes salata szaritott paradicsommal és fétt tojassal — friss, Ude fogas. *
Mixed salad with sun-dried tomatoes and boiled eggs — fresh and vibrant.

Valaszhaté opciok / Optional choices:

Petto di pollo grigliato Cacio cavallo alla griglia Gamberi grigliati
Crillezett csirkemell Grillezett cacio cavallo sajt Crillezett rak
Grilled chicken breast * Grilled cacio cavallo cheese 37 Grilled prawns 23

5490.- 6990.- 6990.-

INSALATA DI MANZO AL TARTUFO
Insalata croccante con strisce di filetto di manzo rosolate, aioli al tartufo,
uova sode e Parmigiano - ricca e raffinata.

Roppands salatalevelek piritott bélszincsikok- Crisp salad leaves with seared beef
kal, szarvasgombas aiolival, fétt tojassal és tenderloin strips, truffle aioli, boiled egg,
parmezannal - gazdag és kifinomult izvilag. *7 and Parmesan - rich and refined flavors.

6990.-

POLLO AL FORNO CON GNOCCHI Al QUATTRO FORMAGGI
Pollo al forno servito con gnocchi ai quattro formaggi — cremoso e ricco di sapore..

Kemencés csirkemell négysajtos gnocchival Oven-baked chicken breast served with four
—krémes, gazdag és laktaté fogas.. "7 cheese gnocchi - creamy, rich, and comforting.
5490.-

FILETTO DI MAIALE CON PURE AL TARTUFO *
Filetto di maiale con puré di patate al tartufo, cipolla marinata e riduzione
al vino rosso e timo - elegante e intenso

SertésszU(z truffeles burgonyapurével, Pork tenderloin with truffle mashed pota-
savanyitott hagymaval és kakukkflves toes, pickled onion, and thyme red wine
vorésbor-redukcidval reduction — elegant and full-bodied flavors.

—elegéans és karakteres fogas.” "

5990.-

* Porto Vino Tutti

N



BISTECCA

STEAK STEAK

SELEZIONE DI BISTECCA

La nostra carne viene stagionata nella nostra cella di maturazione
Dry Ager, per garantire la massima qualita e il miglior sapore.

La frollatura a secco (dry aging) prevede una maturazione controllata tra
i 25 e i 60 giorni, in un ambiente refrigerato e umido. Questo processo
concentra i sapori, rende la carne piu tenera e intensifica il gusto
autentico della carne bovina. Il risultato € una consistenza morbida
e succosa, con un profilo aromatico ricco e profondo.

EttermUnkben sajat Dry Ager érlelé szekrénylinkben
érleljuk husainkat, hogy a legjobb min&séget és izeket biztosithassuk.
Adry aging (szaraz érlelés) soran a hus 25-60 napig, kontrollalt kornyezetben,
hUtott és paras kornyezetben érlelédik. Ezzel a mddszerrel
a hus izei koncentralddnak, textdraja omléssa valik, mikozben
gazdagabb és mélyebb marhahus izt kap. Az érlelés segiti el6 a puha,
szaftos hus texturdjat és a telt, intenziv izélményt.

Our meats are aged in our own Dry Ager maturation cabinet
to ensure the highest quality and best flavors. The dry aging process
takes 25-60 days in a controlled, refrigerated, and humid environment.
This method intensifies the flavors, making the texture more tender
while deepening the rich, authentic beef taste. The result is a soft, juicy
steak with a full-bodied, intense flavor.

FIORENTINA (OLASZORSZAG) *
Bistecca classica toscana con l'osso, croccante
all'esterno e succosa e tenera all'interno.

A toszkan klasszikus, vastag, csontos hatszin steak, amely kivul
ropogods kérget kap, belll pedig szaftos és tokéletesen puha marad.

A Tuscan classic, a thick, bone-in steak with a crispy crust on the outside,
juicy and perfectly tender inside.

2990 Ft /100g

FILETTO DI MANZO (OLASZORSZI’\G)
Il taglio piu pregiato e tenero, con una consistenza
elegante e un sapore delicato.

Az olasz marha bélszin, a legnemesebb és legpuhdbb husrész,
amely rendkivul finom, elegdns texturaval és lagy izvildggal rendelkezik.

The most refined and tender cut, with an elegant texture and delicate flavor.

6490 Ft /100g

% Porto Vino Tutti

1\



BISTECCA

STEAK STEAK

NEW YORK STRIP (USA)
Un classico americano con un'infiltrazione
di grasso uniforme e una consistenza carnosa.

A Kklasszikus amerikai steak, amely egyenletes marvanyozottsagaval
és karakteres, husos texturajaval tdnik ki.

A classic American steak with uniform marbling
and a robust, meaty texture.

4990 Ft/100g

RIB EYE (ARGENTiNA)
Un taglio marmorizzato e succoso, dal gusto
intenso e una consistenza perfettamente bilanciata.

Marvanyos, zamatos hus, amely intenziv marhaizt
és szaftos allagot kinal, tokéletes egyensulyban a puhasaggal.

A well-marbled, juicy cut with an intense beef flavor
and perfectly balanced texture.

4490 Ft /100g

MARHA HATSZIN WAGYU BMS4-5 (AUSZTRALIA)
Pregiato controfiletto Wagyu australiano F1 con marezzatura BMS 4-5, nato dall'incrocio tra
la linea giapponese Wagyu e la razza australiana Mitchell
—carne intensa, succosa e straordinariamente equilibrata

Kulénleges ausztral Wagyu hatszin BMS 4-5 marvanyozottsaggal, amely a japan Wagyu és
az ausztral Mitchell marha keresztezésébdl szuletett
- szaftos, gazdag és kifinomult izélménnyel.

Premium Australian Wagyu striploin with BMS 4-5 marbling, created by crossing Japanese
Wagyu bloodline with Australian Mitchell cattle
—juicy, rich, and exceptionally balanced in flavor

7990 Ft /100g

Scegli il tuo taglio preferito direttamente dalla nostra
Dry Ager o chiedi ai nostri camerieri per il consiglio perfetto.

Valaszd ki kedvenced Dry Ager hiténkbdl,
vagy kérd felszolgaldink segitségét a tokéletes steakhez.

Choose your favorite cut from our Dry Ager
or ask our staff for the perfect steak recormmendation.

N



GRIGLIA

GRILLETELEK GRILLED DISHES

SALMONE AL FORNO
Filetto di salmone cotto al forno con spezie delicate

Kemencében sult lazacderék, amely omlds texturajaval és friss, természetes izével hodit. 4
Oven-baked salmon fillet with a tender texture and a fresh, natural taste.

6490.-

ORATA

Orata intera alla griglia con erbe aromatiche
Egészben sult tengeri aranydurbincs, amelynek izét az olasz flszerek emelik ki. #
Whole grilled sea bream with aromatic herbs, bringing out its delicate flavors.

1990.- /100g

TONNO *
Filetto di tonno rosso scottato alla griglia

Grillezett voros tonhal, amely kivul ropogds, belll szaftosan puha marad. 4
Grilled red tuna fillet, seared to perfection—crispy outside, tender inside.

2390.- /100g

PETTO DI POLLO
Petto di pollo grigliato su brace ardente

Szaftos csirkemell, tokéletesre grillezve.
Juicy chicken breast grilled to perfection

3190.-

* Porto Vino Tutti

1\



SALSE & EXTRA

MARTASOK ES EXTRAK SAUCES & EXTRAS

RIDUZIONE AL VINO ROSSO E TIMO
Riduzione al vino rosso e timo, intensa e vellutata.

Kakukkflves vorosbor-redukciod, intenziv és barsonyos kiegészitd. 7% 12
Creamy green pepper sauce with delicate spices, adding depth to any dish.

990.-

OLIO ALL'AGLIO

Olio extravergine di oliva aromatizzato all'aglio fresco
Friss fokhagymaval izesitett extra szUlz olivaolaj
Extra virgin olive oil infused with fresh garlic

990.-

AIOLI AL TARTUFO

Salsa aioli al tartufo, cremosa e raffinata.
Szarvasgombas aioli sz6sz — krémes és kifinomult izvilag. 3
Truffle aioli sauce — creamy and refined flavor.

990.-

% Porto Vino Tutti

N



CONTORNI

KORETEK SIDE DISHES

PATATE AL FORNO
Patate croccanti al forno con erbe aromatiche

Kemencében sult, ropogods burgonya friss olasz flszerekkel.
Oven-roasted crispy potatoes with aromatic Italian herbs.

1290.-

SPINACI ALL'AGLIO E PARMIGIANO

Spinaci saltati in padella con aglio e scaglie di parmigiano
Serpenydben piritott fokhagymas spendt parmezanforgdcsokkal — konnyl és izletes koret. 7
Sautéed spinach with garlic and parmesan flakes — a light and flavorful side.

1990.-

PURE DI PATATE AL TARTUFO
Pure di patate cremoso al tartufo — delicato e vellutato.

Truffeles burgonyapuré — selymes és gazdag izvildgu koret. ”
Truffle mashed potatoes — smooth and rich side dish.

1590,-

VERDURE GRIGLIATE
Zucchine, peperoni e melanzane grigliate con olio extravergine

Crillezett friss szezonalis zoldségek, olivaolajjal és friss flszerekkel.
Grilled fresh seasonal vegetables with olive oil and fresh herbs.

2290.-

INSALATA MISTA
Verdure fresche di stagione, leggere e croccanti

Friss, ropogds szezondlis salata — tokéletes kiegészitd barmely fogashoz.
Fresh, crisp seasonal greens - the perfect complement to any dish.

2490.-

RUCOLA E PARMIGIANO

Rucola fresca con pomodorini dolci e parmigiano
Rukkola salata koktélparadicsommal és vékony parmezanforgacsokkal.”
Fresh arugula salad with cherry tomatoes and parmesan flakes.

2790.-




DOLCI

DESSZERT DESSERTS

Minden desszertlUnk Olaszorszagbdl érkezé
prémium alapanyagokbdl, hagyomanyos receptek
alapjan, kifinomult izvildggal.

All our desserts are made from premium
ingredients sourced from lItaly, following traditional
recipes, with a refined flavor profile.

SORBETTO CON VODKA *

Sorbetto artigianale al limone di Amalfi con un tocco
di vodka premium. Un dessert fresco ed elegante.

Hazi citrom sorbet Homemade Amalfi lemon sorbet

prémium vodkaval Frissité with a touch of premium vodka.

és elegans valasztas. A refreshing and elegant choice.
1990.-

SORBETTO AL LIMONE

Sorbetto rinfrescante preparato con limoni freschi di Amalfi.
Un'esperienza leggera e rigenerante.

Friss, amalfi citrombdl készult sorbet. Kbnnyed és hisitd élmény.

Refreshing sorbet made with fresh Amalfi lemons.
A light and cooling experience.

1490.-
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DOLCI

DESSZERT DESSERTS

CREME BRULEE *
Panna cotta al forno con baccelli di vaniglia,
croccante strato di zucchero caramellato.

Gazdag, vanilidval atitatott Rich, vanilla-infused custard,
tejszinkrém, ropogods karamellizalt topped with a crisp caramelized
cukorréteg. *7 sugar layer.

1690.-

PANNA COTTA CON FRAGOLE
Panna cotta vellutata preparata con panna fresca e vaniglia, servita con salsa
di fragole — un dessert delicato e raffinato.

Selymes panna cotta friss tejszinbdl és vanilidval készitve, eperontettel
talalva - kdnnyed és elegans desszert.”

Velvety panna cotta made with fresh cream and vanilla, served with
strawberry sauce - a light and elegant dessert.

1590.-

SOUFFLE AL CIOCCOLATO
CON GELATO ARTIGIANALE *
Soufflé al cioccolato fatto in casa servito con gelato artigianale
—un piacere intenso per gli amanti del cioccolato.

Hazi készitésu csokoladé szuflé Homemade chocolate soufflé
kézmuves fagylalttal served with artisanal ice cream
—gazdag, olvaddés desszert a —rich, melting dessert
csokoladé kedvel8inek. "*7 for chocolate lovers.
3790.-

% Porto Vino Tutti

V4



DOLCI

DESSZERT DESSERTS

TIRAMISU *

Mascarpone cremoso e vellutato, savoiardi inzuppati
in espresso appena fatto e spolverata di cacao di alta qualita.

Krémes, eredeti olasz mascarpone, Creamy, authentic Italian mascarpone,

frissen f6zott eszpresszoval sponge fingers soaked in freshly
atitatott piskodta és kivalo brewed espresso and high-quality
min&ségu kakadpor. 7 cocoa powder.
2490.-

CANNOLI SICILIANI
Cialda croccante dorata, crema di ricotta fresca
con note agrumate - il gusto autentico della Sicilia.

Ropogos, aranybarna ostya, frrissen készult, citrusos ricottakrémmel
- tradicionalis sziciliai izvilag. "*7
Golden, crispy pastry with freshly made citrus-infused ricotta
- cream raditional Sicilian flavors.

1790.-

% Porto Vino Tutti
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PlZ/ZA

Nalunk a pizza a hagyomany és minéség
taldlkozasa. Minden egyes darab a napolyi
pizzamesterség 6rokségét hordozza, kizardlag
valogatott, eredetvédett olasz alapanyagokbdl
készitve. A tésztat 5 Stagioni lisztbdl, lassu
kelesztéssel készitjuk, hogy elérjuk a tokéletes
allagot és izt. A tetejére pedig a legfinomabb
Fior di Latte mozzarella kerul, hogy minden
falat egy igazi olasz élményt nydjtson.

In our restaurant, pizza is the meeting point
of tradition and quality. Each piece carries the
heritage of Neapolitan pizza-making, crafted
exclusively from carefully selected, protected
-origin Italian ingredients. The dough is made
with 5 Stagioni flour and slow fermentation to
achieve the perfect texture and flavor. Topped
with the finest Fior di Latte mozzarella, every
bite offers a true Italian experience.

PIZZAPANE
Fokhagymas pizzakenyér'
Pizzabread with garlic

1790.-

MARGHERITA

Pomodoro, fior di latte mozzarella
Paradicsomszosz, fior di latte mozzarella'”
Tomato sauce, fior di latte mozzarella

2.990.-

PROSCIUTTO

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
prosciutto cotto

Paradicsomszosz, fior di latte
mozzarella, sonka"”

Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, ham

3.990.-

PROSCIUTTO E FUNGHI

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
prosciutto cotto, funghi

Paradicsomszosz, fior di latte
mozzarella, sonka, gomba 7

Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, ham, mushrooms

4.290.-

SALAME

Pomodoro, fior di latte mozzarella, salame
Paradicsomszdsz, fior di latte mozzarella, szaldmi”
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, salami

4.290.-

DIAVOLA * @

Pomodoro, fior di latte
mozzarella, salame piccante

Paradicsomszosz, fior di latte
mozzarella, csipds szaldmi 7

Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, spicy salami

4.490,-

QUATTRO STAGIONE

Pomodoro fior di latte mozzarella,
carciofi, prosciutto ,salame, funghi

Paradicsomszoész, fioi di latte mozzarella,
articsoka, sonka, szaldmi, gomba "7

Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
artichokes, ham,salami, mushrooms

4.490,-

QUATTRO FORMAGGI

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
gorgonzola, scamorza, parmiggiano

Paradicsomszdsz, fior di latte mozzarella,
gorgonzola, scamorza, parmezan 7

Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
gorgonzola, scamorza, parmesan

4.490,-

CARNE MISTA @

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
prosciutto di Parma, salame piccante,
salame napoletane, salsiccia

Paradicsomszosz, fior di latte
mozzarella, parmai sonka, csipds szalami,
kolbasz, ndpolyi szalami*”

Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, Parma ham, sausage,
hot salami, Naples salami

4.990,-

CAPRICIOSA

Pomodoro, fior di latte mozzaerella,
prosciutto, funghi, olive, carciofi

Paradicsomszosz, fior di latte mozzarella,
sonka, gomba, olive bogyd, articséka "7
Tomato sauce, mozzarella, ham,
mushrooms, artichokes, olives

4.990.-

SALSICCIA @

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
gorgonzola, salsiccia

Paradicsomszoész, fior di latte mozzarella,
gorgonzola, olasz kolbasz 7

Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
gorgonzola, Italian sausage

4.490.-

FRUTTI DI MARE ALLA PORTO VINO

Pomodoro, fior di latte mozzarella, cozze nere,
calamari, gamberetti, aglio

Paradicsomszoész, fior di latte mozzarella,
feketekagyld, tintahal, garnélaradk, fokhagyma " 4714

Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
black mussels, squid, shrimp, garlic

7990.-
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BUFFALA "

Pomodoro, mozzarella di buffala,
pomodorini, basilica fresco

Paradicsomszoész, bivaly mozzarell
koktélparadicsom, friss bazsalikom "7
Tomato sauce, buffalo mozzarella,
cherry tomatoes, fresh basil

4.990.-

CAMPAREGGIO *

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
prosciutto ruccola, parmiggiano

Paradicsomszosz, fiori di latte mozzarella,
sonka, rukkola, parmezan forgacs '’

Tomato sauce, fiori di latte mozzarella,
ham, rucola, parmezan

4.590,-

A’LA PORTO VINO

Pomodoro prosciutto di Parma, fior di latte
mozzarella, pomodorini, rucola, parmiggiano

Paradicsomszdsz, parmai sonka, fior di latte
mozzarella, koktélparadicsom, friss ruccola,
parmezan forgacs '’

Tomato sauce, Parma ham, fior di latte mozzarella,
cherry tomatoes, fresh rucola, parmezan crust

5.990,-

COZZE
Pomodoro, fior di latte mozzarella,cozze,aglio

Paradicsomszdsz, fiori di latte mozzarella,
fekete kagyldhus, fokhagyma 74
Tomato sauce, fiori di latte mozzarella,
mussels, garlic

4.190.-

CALZONE CLASSICO

Pomodoro, fior di latte mozzarella, prosciutto
cotto, parmiggiano

Paradicsomszosz, fior di latte mozzarella,
sonka, parmezan 47

Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
ham, parmesan

3990.-

ZUCCHINA *

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
zucchini, limone, parmigiano

Paradicsomszész, fiori di latte mozzarella,
cukkini, citrom, parmezan 7

Tomato sauce, fiori di latte mozzarella,
zucchini, lemon, parmesan

3990.--

TONNO E CIPOLLA

Pomodoro, fior di latte mozzarella,
tonno, cipolla

Paradicsomszosz, fior di latte
mozzarella, tonhal, lilahagyma "7

Tomato sauce, fior di latte
mozzarella, tuna, onion

4.490.-

Y Porto Vino Tutti

Vegetarianus / vegetarian

Prémium pizzak, prémium lehetéségek
-extra feltételeinkkel a valasztas a tied.

Pomodoro (100g) 490.-
Paradicsom

Tomato

Carciofi (100g) 490.-
Articsoka

Artichoke

Uovo 490.-
Tojas

Egg

Olive (100g) 690.-
Olivabogyo

Olive

Pepperoni (60g) 690.-
Pepperoni

Pepperoni

Pomodorini (100g) 790.-
Koktélparadicsom

Cherry tomato

Capperi (509) 790.-
Kapribogyd

Capers

Champignon (1009) 890.-
Csiperkegomba

Mushroom

Tonno (50g) 990.-
Tonhal

Tuna

Gorgonzola (50g) 1.090.-
Gorgonzola

Gorgonzola

Prosciutto di Parma (509) 1.190.-
Parmai sonka

Parma ham

Mozzarella per Pizza (100g) 1.390.-
Pizza mozzarella

Pizza mozzarella

Prosciutto cotto (100g) 1.490.-
Gépsonka

Cooked ham

Parmigiano (309) 845.-
Parmezan

Parmesan

Salame (509) 945 -
Szalami

Salami

Acciughe 995.-
Szardella

Anchovy

Mozzarella di Bufala (100g) 2.990.-
Bivaly mozzarella

Buffalo mozzarella

Rucola (100g) 600.-
Rukkola

Rocket

Kivansag szerint gluténmentes pizzat
is sutunk felar ellenében.

If desired, we will bake you gluten-free
pizzas at an extra charge.

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét,

hogy fél adag étel rendelése esetén

az ar 70%-at szamitjuk fel. Araink az afat
tartalmazzak és forintban értenddk. Araink utan
15% szervizdijat szamolunk fel.

Kulon fizetési igénylket kérjuk, a rendelés
felvétele elétt jelezni sziveskedjenek.

hat f6 felett kulon fizetési igényuknek nem
tudunk eleget tenni, megértéstket kdszonjuk.

We kindly inform you that in case of half
portions we charge you 70% Our prices
inculde VAT and are in HUF. We charge
you a 15% service charge.

Please indicate seperate payment requirements
before placing your order. We are unable to
accommodate special payment requests for
companies bigger than six

persons, thanks for understanding.



ALLERGENEK
LISTAJA

1. Glutén (buza, rozs, arpa, zab, tonkoly, kamut és ezek hibrid fajtai)

2. Rakfélék és belblUk készult termékek

3. Tojas és abbdl készult termékek

4. Hal és abbdl készult termékek

5. Foldimogyord és abbdl készult termékek

6. Szoéjabab és abbdl készult termékek

7. Tej és abbdl készult termékek (beleértve a laktozt is)

8. Diofélék (mandula, mogyoré, di6, kesudio, pekandio, brazil dio, pisztacia, makadamia/dio)
9. Zeller és abbdl készult termékek

10. Mustar és abbdl készult termékek

. Szezdmmag és abbdl készult termékek

12. Kén-dioxid és szulfitok (10 mg/kg vagy 10 mg/I feletti mennyiségben)
13. Csillagfurt és abbdl készult termékek

14. Puhatestlek és abbdl készult termékek

LIST OF
ALLERGENS

1. Gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, and their hybrid varieties)

2. Crustaceans and products thereof

3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof

5. Peanuts and products thereof

6. Soybeans and products thereof

7. Milk and dairy products (including lactose)

8. Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts)
9. Celery and products thereof

10. Mustard and products thereof

. Sesame seeds and products thereof

12. Sulfur dioxide and sulfites (in concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/l)
13. Lupin and products thereof

14. Mollusks and products thereof
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Gasztronomiai élvezetekrdl gondoskodik:
MOLNAR TAMAS

all the tastes made to you by:
TAMAS MOLNAR

Felhivjuk kedves vendégeink figyelmét, hogy fél adag étel
rendelése esetén az ar 70%-at szamitjuk fel. Araink az &fat
tartalmazzak és forintban értenddék. Araink utan 15 %
szervizdijat szamolunk fel.

Kulon fizetési igényUket kérjuk, a rendelés felvétele el6tt
jelezni sziveskedjenek. Hat & felett kulon fizetési igényuknek
nem tudunk eleget tenni, megértésuket koszonjuk.

We kindly inform you that in case of half portions
we charge you 70% Our prices inculde VAT and are in HUF.
We charge you a 15% service charge.

Please indicate seperate payment requirements before placing
your order. We are unable to accommodate special payment
requests for companies bigger than six persons, thanks
for understanding.

PORTO VINO EST. 2015
8000 Székesfehérvar, Juhasz Gy. u. 3.
Telefon: 22/789-847
web: www.portovino.hu
e-mail: portovino@portovino.hu
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