A
’
- -

PULI&
JUHASZ

(n

ETLAP / ITALLAP
MENU / DRINKS




KEDVES VENDEGUNK!

A Puli és Juhész pesti csarda ott kezdédik, ahol a magyar hagyomény
Uj életre kel - a belvérosi forgatag kézepén.

Erezze otthon magat nalunk, Budapest szivében, ahol a vidék izei mesébe
ill6 médon elevenednek meg. A puli hisége érzi a rendet, a juhdsz nyugalma
vigydzza a lelket, a csédrda pedig jékedvvel és szeretettel t5lti meg a gyomrot -
meg a szivet. Ha ismer8s izekre vagyik, vagy szivesen felfedezné, mit jelent ma
a magyar konyha, nélunk mindig otthon lehet. Ez nemcsak egy csérda - ez egy
falatnyi Magyarorszag.

Isten hozta nalunk!

Puli és Juhész csapata

DEAR GUESTS,

Puli és Juhész, the pesti tscharda, begins where Hungarian tradition
comes to life - in the heart of the bustling city center.

Where age-old customs awaken, the beloved flavors of the Hungarian countryside
are served with storybook charm. The loyalty of the puli keeps order, the calm
of the shepherd soothes the soul, and the csérda fills both the stomach and the
heart with joy and warmth. If you're craving familiar tastes, or curious to discover
what Hungarian cuisine means today, you'll always feel at home with us. This is
not just a csarda - it’s a bite-sized piece of Hungary.

Welcome in our restaurant
Team of Puli & Juhész
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PULI & JUHASZ

BUBOREK BAR / SPRITZ BAR

Maélnés rosé fréccs / Raspberry & Rose Wine Spritz 2 290 Ft
Bodzéas-mentés fréccs / Elderflower-Mint Spritz 2 290 Ft
Mojito Mango Splash 2990 Ft

Bacardi Rum, Blindcrow Mango, menta, lime /
Bacardi Rum, BlindCrow Mango, mint, lime

Sarti Rosa Spritz 3 290 Ft

Sarti Rosa, prosecco, széda, lime /
Sarti Rosa, prosecco, soda, lime

Puli Spritz 2 990 Ft

Aperol, gérégdinnye, pezsgd, narancs /
Aperol, watermelon, sparkling wine

Negroni Sbagliato 3490 Ft

Campari, édes vermut, prosecco, narancs /
Campari, sweet vermouth, prosecco, orange
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PULI & JUHASZ

SOFORBARAT KEDVENCEK (ALKOHOLMENTES) /

DRIVER-FRIENDLY FAVOURITES

Epres-bazsalikomos Rizling fréccs /
Strawberry-Basil Riesling Spritz

Hans Baer Riesling Alcohol Free, eper , bazsalikom /
Hans Baer Riesling Alcohol-Free, strawberry, basil

I”

Driver Spritz ,,Aperol” Spritz

Torres Natureo 0.0.% pezsgd, narancsszirup, széda /
Torres Natureo 0.0% sparkling wine, orange syrup, soda

Historia Gin Non-Alcoholic /
Historia Non-Alcoholic Gin

Alk. mentes Gin, Balatonic Original, zéldalméval, fahéj /
Alcohol-free gin, Balatonic Original, green apple, cinnamon

2490 Ft

2 890 Ft

3490 Ft




PULI & JUHASZ

GIN & TONIC BAR

Fenegyerek & Cipriani Indian tonic / 3 290 Ft
Fenegyerek Gin & Cipriani Indian Tonic

boréka, citromhéj / juniper, lemon peel

Historia Gin Mangé & Thomas Henry Botanical Tonic / 3 590 Ft
Historia Mango Gin & Thomas Henry Botanical Tonic

aszalt mangd, rézsabors / dried mango, pink peppercorn

Seven Hills Tokaj & Thomas Henry Pink Grapefruit / 3 690 Ft
Seven Hills Tokaj Gin & &T Rose Tonic

pink grapefruit, rozmaring / pink grapefruit, rosemary

Flying Emu & Thomas Henry Botanical Tonic / 4 390 Ft
Flying Emu & Thomas Henry Botanical Tonic

perzsa rézsa, bors, rozmaring / Persian rose, pepper, rosemary

Arpéad Gin Mélnas & Thomas Henry Cherry Blossom tonic / 4 390 Ft
Arpéad Raspberry Gin & Thomas Henry Cherry Blossom Tonic

kakukkfU, mélna, rézsabors / thyme, raspberry, pink peppercorn

Gin Mare Capri & J.Gasco cseresznyés tonik / 4 390 Ft
Gin Mare Capri & J.Gasco Cherry Tonic

meggy, kakukkfG / sour cherry, thyme
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PULI & JUHASZ

HAZI SZORPOK / (0,45 )
HOMEMADE SYRUPS

100% magyar gyimdlcsbdl készilt kistermeldi szorpsk /
Homemade Syrups made from 100% Hungarian fruit

Mélnaszérp gurulés méalnaszemekkel / 1690 Ft
Raspberry syrup with whole raspberries

Meggyszérp zamatos meggyszemekkel / 1690 Ft
Sour cherry syrup with juicy sour cherries

HAZI JEGES GYUMOLCS TEA / (0,45 1)
HOMEMADE ICED TEA

Red Berry Ice Tea 1690 Ft

Bogyés gyumadlcsskbdl készilt teafézet malnaszemekkel /
Forest fruit tea with fresh raspberry

Fresh Mint Ice Tea 1690 Ft

Mentéas gyumalcsfézet csaldnszérppel, lime-mal /
Cooling mint tea, with Captain Gubi’s 100% Hungarian Nettle Syrup,
fresh lime and mint leaves
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PULI & JUHASZ

LIMONADEK /
LEMONADES

,»Old school” limonadé / “Old School” Lemonade
»Mojito” limonéadé / “Mojito” Lemonade

Epres-rebarbaras limonadé /
Strawberry-Rhubarb Lemonade

Bodzas-uborkas limonadé /
Elderflower-Cucumber Lemonade

CUKORMENTES LIMONADEK /
SUGAR-FREE LEMONADES

Levenduléas-zsélyés limonéadé /
Lavender-Sage Lemonade

Mangés-kékuszos limonadé /
Mango-Coconut Lemonade

(0,45 1)

1690 Ft

1690 Ft

1690 Ft

1690 Ft

(0,45 1)

1690 Ft

1690 Ft







Hézi kenegetdk /

Homemade spreads

Tatarbeefsteak kerti
zoldségekkel /

Beef tartare
with garden vegetables



PULI & JUHASZ

ELOETEL / STARTERS

Hézi kenegetdk vegetdrianus krémekkel: 3 890 Ft
fehérbabos zakuszka, kérézstt, padlizsénkrém @

vadkovészos héazi kenyerinkkel

A juhész kedvenc pacsmagoléi - annyira finom,

hogy a puli siman lenyalja a kenyérrél.

Homemade spreads with vegetarian creams:

white bean zacusca, Liptauver cheese spread, eggplant cream,
served with our homemade sourdough bread

The shepherd’s favorite smears - so good, the puli would lick

them clean off the bread.

Hézi kenegetdk: korszott, csirkeméajkrém, padlizsankrém 3 890 Ft
vadkovészos héazi kenyerinkkel

A juhész uzsonndja, a puli dlma: martogassa, kenegesse, harapja -

de vigydzzon, a puli is szemet vetett rd!

Homemade spreads: Liptauver cheese spread, chicken liver paté,
eggplant cream served with our homemade sourdough bread

The shepherd’s snack, the puli’s dream: dip it, spread it,

bite it - just watch out, the dog’s got his eyes on it too.

Tatarbeefsteak kerti zéldségekkel 5490 Ft
A juhész szerint nyersen csak a természet az igazi - meg a marhahis,
ha jél van flszerezve. A puli szerint pedig ez a htsiméadék lekvérja.

Beef tartare with garden vegetables
The shepherd says: nothing beats nature in its raw beauty - except maybe
beef, if it’s raw and well seasoned. The puli says: it is the meat lovers’ jam.

PULISAG! Minden el8étel kérhetd gluténmentes kenyérrell /
Every starters available with glutenfree bread.

-~

oo

\A%

IA\
dEh




PULI & JUHASZ

Kemencében silt velds csont savanyitott lila hagyméaval 4 390 Ft
A vel§ a juhaszé, a csont a pulié: szaftos, selymes,

hogy mindkett3jik szeme csillogjon.

Oven-roasted marrow bone with pickled red onion
The marrow’s for the shepherd, the bone’s for the puli -
soft and silky, both their eyes sparkle.

Kamra kincsei tal: 4 980 Ft
fustolt kolbasz, hazi paprikds szalémi, sonkaszeletek,

»Hegyi vadéasz 6reg sajtja” — 6 hénapig érlelt tehénsaijt,

,»FUstolt malomkerék sajt” - karakteres, fistés,

intenziv izvilago sajt

Ez az a tél, amit a juhdsz csak kilonleges vendégeknek hoz elé

a kamra mélyérdl - minden falatja egy szelet vidék. A puli csak

csendben nyel egyet, amikor meglétja. Es ez még csak az elSétel...

Treasures of the pantry’ platter:

Smoked sausage, homemade paprika salami, ham slices,
‘Mountain Hunter’s aged cheese’ - cow’s cheese matured
for 6 months, ‘Smoked millstone cheese’ - smoky cheese
with an intense flavor profile

This is the platter the shepherd brings out for special guests -
every bite tastes like the countryside.

The puli just gulps quietly... and the meal has only just begun.
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Kemencében silt
vel8s csont /

Oven-roasted

marrow bone

Kamra kincsei tal /

‘Treasures of the pantry’
platter



Pontytepertd /
Crispy carp cracklings

Hortobagyi
husos palacsinta /

‘Hortobégy-style’ stuffed
savory pancake



PULI & JUHASZ

MELEG ELOETELEK / WARM STARTERS

Pontyteperté hazi remulédddal, marinéalt hagyméval 4 590 Ft
Ez a ponty mér nem Uszik. Inkébb ropog. @

Halbél szalonna - magyar varazslat.

Crispy carp cracklings with homemade remoulade
and marinated onions

This carp doesn’t swim anymore. Now it crackles.

Bacon from fish - that’s Hungarian magic.

Hortobégyi hiusos palacsinta 4190 Ft
A palacsinta elindult az alfdldi pusztan, de ugy megtsltsttik,
hogy leult ebédelni.

‘Hortobagy-style’ stuffed savory pancake
This pancake set off across the Great Plains, but we stuffed
it so full, it had to sit down for lunch.
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PULI & JUHASZ

LEVESEK / SOUPS

Halészlé pontyfilével 3 950 Ft
Ez a |é annyira paprikds, hogy még a Dundn is felkapja @ @

a hulldmokat.

Fisherman’s soup in a cauldron with carp fillet
So much paprika, even the Danube catches waves from it.

Bogréacsgulyés csipetkével 3 790 Ft
Ha a juhdsz el6veszi a bogrdcsot, és tele rakja minden jéval,

abbél ez lesz.
Goulash soup in a cauldron with pinched noodles

When the shepherd grabs the cauldron and fills it with all things
good - this is what happens.

Marhahusleves gazdagon 2 980 Ft
Nem spéroltunk a csordéval - a lIé tartalma néha kirdgja a fedét is.

Rich beef consommé with julienne vegetables
We didn’t hold back the herd - the pot’s contents nearly lift the lid.

Zsldborséleves daragaluskaval 2 890 Ft
Ez a leves a vasdrnapi ebédek legszebb emlékeit idézi, @

benne a daragaluska olyan puha, mint a puli fulének belseje.

Green pea soup with semolina dumplings
A soup full of Sunday memories - the dumplings are as soft
as the inside of a puli’s ear.
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Halészlé pontyfilével / Fisherman’s soup with carp fillet

MarhahUsleves gazdagon / Z3ldborséleves daragaluskaval /

Rich beef consommé Green pea soup




Harcsapaprikés /
Catfish paprikash

Szarvasporkalt
zalai dodosllével /
Venison stew
with ‘dédslle’



PULI & JUHASZ

PAPRIKAS & PORKOLT /
PAPRIKASH AND STEWS

Harcsapaprikés torés csuszaval 6 590 Ft
LecsUszik az egész, mint a Tisza hulléma - szaftos és flszeres, @
tele a legfinomabb magyar toréval és flszerpaprikéval.

Catfish paprikash & Traditional Hungarian pasta
with cottage cheese, crispy bacon and sour cream

It slides down like a wave on the Tisza - rich, spicy,

full of the finest Hungarian curd cheese and sweet paprika.

Paprikés csirke galuskéaval 5490 Ft
Hamisitatlan magyar remekm3, ami a juhdsz szerint annyira jé,

hogy még a puli is kért egy tanyért hozza.

Chicken paprikash with Hungarian egg dumplings

An authentic Hungarian masterpiece. The shepherd says

it’s so good, even the puli asked for his own plate.

Szarvasporkslt afonyaval és zalai dédsllével 6 490 Ft
Az erd8bdl j6tt, de porkalt lett. D6ddlle érkezik mellé,
mert a galuska mér foglalt volt.

Venison stew with blueberry and ‘dédélle’

(rustic mashed potato dumplings)

It came from the forest, but turned into stew. And dodalle

joined in - because the dumplings were already taken.
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PULI & JUHASZ

Marhapérkslt galuskéaval 5980 Ft
Szaftos marhahus, tirelmesen f6zve, amig meg nem adja magét -
a galuska csak vérta, mikor zuhan ré a szaft. A puli szerint

ez az a fogés, ahol az orr dént, nem az étlap.

Beef stew with Hungarian egg dumplings

Tender beef, slow-cooked until it surrenders - the dumplings were
just waiting for the sauce to land. The puli says: this one’s chosen
by the nose, not the menu.

Birkapérkslt sés burgonyéaval 5 980 Ft
A magyar konyha tirelmi jatéka: hosszan rotyogtatjuk @

a bogrécsban, mert nem az idé szémit, hanem az eredmény!

Lamb stew with boiled potatoes
Hungarian patience in a pot: it simmers slowly over time,
because it’s not the clock that matters - it’s the result.

Gombapaprikés vargéanyéval, galuskéaval 5490 Ft
Ha a puli beszélni tudna... mér a juhdsszal egyezkedne @

a gomba és a galuska elosztasarsl!

Mushroom paprikash with porcini and Hungarian

egg dumplings

If the puli could talk... it would already be negotiating

with the shepherd over who gets more mushrooms and dumplings.
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Marhapérkslt /

Beef stew

Birkaporkolt
sés burgonyéval /
Lamb stew

with boiled potatoes



- Roston sult
' : hizott kacsaméj /
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Rosé kacsamell /

Rosé duck breast



PULI & JUHASZ

JUHASZ KEDVENCEI /
THE SHEPHERD’S FAVOURITES

Matrai borzas csirkemell fokhagymaés tejfollel 5790 Ft
és fustolt sajttal, rizi-bizivel

Ez az étek a Matrdban sem borzolja a kedélyeket,

inkédbb megnyugtat - csak a puli bundédja marad torzonborz.

Métrai-style crispy chicken breast with garlic sour cream
and smoked cheese, rice with peas

Straight from the Métra region, this dish soothes the soul -

only the puli’s coat ends up delightfully ruffled.

Rosé kacsamell képosztés cvekedlivel, 6 790 Ft
akécmézes kortekompéttal
Kecskére kdposztat nem szabad bizni - szél a magyar mondés.

Ezért tarsa ndlunk a cvekedlinek a kacsa.

Rosé duck breast with cabbage pasta

and acacia honey pear compote

There’s a Hungarian saying: don’t leave the cabbage with the goat.
That’s why, in our kitchen, the cabbage gets a duck as its perfect partner.

Roston sult hizott kacsaméj friss lecséval, résejbnivel 8 690 Ft
A mdj krémesen lagyra silt, a lecsé friss, roppanés, @
a résejbni pedig csendben kériti a nagy talalkozast.

Grilled duck liver with fresh ,letscho’ (vegetable stew)

and fried dollar potatoes

The liver is silky and rich, the letscho tender-crisp and juicy,

and the potatoes quietly soak up the glory. A dish worth every bite -

just don’t let the puli get too close.
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PULI & JUHASZ

Toltott paprika és paradicsomos hisgombéc 5 390 Ft
fétt burgonyéaval

Amikor a paprika bekéltézik a fazékba, és magéval viszi
a dardlt host is.

Stuffed Hungarian peppers and meatballs

in rich tomato sauce with boiled potatoes

When the pepper moved into the pot and brought minced
meat as a roommate.

Réantott szelet vajas-petrezselymes burgonyéaval 5 690 Ft
A réntott szelet ndlunk intézmény. Aranyszini panirban silt hus,

mellé j6n a klasszikus petrezselymes burgonya, ahogy minden

magyar csalddi vasarnapon dukdél. Egyszer(? Igen.

Mint a legtdbb j6 dolog az életben.

Breaded fried pork cutlet with buttered parsley potatoes
A national institution. Golden crusted meat, classic parsley
potatoes - just like every proper Hungarian Sunday.

Simple? Yes. Like most of the good things in life.

Kolbésszal és snidlinges juhtiréval toltétt karaj rantva, 5 890 Ft
burgonyapurével

A karaj felslt6zstt - kolbdszosan, torésan, panirban.

A puré meg aldtett mindent, hogy jél mutasson.

Breaded pork loin stuffed with sausage & chive-flavored
ewe’s cheese with mashed potatoes

The loin got dressed up - with sausage, ewe’s cheese,

and breadcrumbs. The mash just laid low and made it shine.

oo

o,
se
/L AN




Toltstt paprika /
Stuffed Hungarian
peppers

Kolbdsszal és snidlinges
juhtiréval toltstt karaj /

Breaded pork loin stuffed
with sausage



Cigénypecsenye / Fried pork cutlets with bacon

Toltott kdposzta fustslt csulokkel /
Stuffed cabbage with smoked pork
knuckle

Kemencében silt cstlok pékné médra /

Oven-roasted pork knuckle




PULI & JUHASZ

Ciganypecsenye résejbnivel 5 980 Ft
Zene nincs hozzd, de a fokhagyma téncol a tédnyéron. @

Fried pork cutlets with bacon and fried dollar potatoes
No music, but the garlic is dancing all over the plate.

Kemencében silt csilok pékné médra, 6 390 Ft
hagymaés burgonyéaval @
A csulok kérget kapott, a hagyma karamellizélt, a suté forré volt.

A pékné megint jél megcsindlta - a puli azéta is a kemence

elétt alszik, hatha Gjra készil valami.

Oven-roasted pork knuckle, chunky mashed potatoes

with onions

The knuckle got a golden crust, the onions turned sweet,

the oven blazed hot. The butcher’s wife outdid herself -

the puli now naps by the oven, just in case.

Toltott kaposzta fustolt csulokkel, kolbésszal 5980 Ft
és savanyU képoszta apréval @
A képoszta nem kérdezett, csak elrejtette a legjobb falatokat.

Fusttel pecsételtik.

Stuffed cabbage with smoked pork knuckle, sausage,
and saverkraut

The cabbage didn’t ask questions - it just hid the best bites.
Sealed with a puff of smoke.




PULI & JUHASZ

Omlés marhanyak vadasan, szalvétagombéccal 6 980 Ft
A marha omlik, a mértdas simogat... A puli meg csak reméli,
hogy lepottyan valami az asztalrél.

Tender braised beef neck ‘hunter-style’

(in root vegetable sauce) with bread dumplings

The beef melts, the sauce caresses... and the puli just waits,
hoping something drops off the table.

Bélszin Budapest médra résejbnivel 10 890 Ft
Amikor a bélszin is felveszi az Gnneplét, gombaval, méjjal - @
és egy kis févarosi kicsicsazéssal. A résejbni meg csak

csendben buszke, hogy mellette lehet.

Beef tenderloin ‘Budapest style’ with grilled foie gras
(accompanied by letscho, sautéed mushrooms

and green pea purée), fried dollar potatoes

Even the tenderloin dressed up for the occasion - with foie gras,
mushrooms, and a bit of capital city flair. The potatoes sit proudly
beside it, knowing they made the guest list.

Mandulés bundéban silt fogasfilé, 6 490 Ft
majonézes burgonyasaléatéaval @
Nem tudunk méast mondani: ez a fogas fogés juhésznak,

pulinak és a vendégeinknek is fogéra valé étek!

Almond-crusted pike-perch fillet

with mayonnaise potato salad

We can’t put it any other way: this pike-perch is a real catch -
shepherd, puli and guests alike will find it right up their alley
(and right on their plate).
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Bélszin Budapest médra / Beef tenderloin ‘Budapest style’
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Omlés marhaszelet vadasan / Mandulés bundéban silt fogasfilé /

Tender braised beef neck ‘hunter-style’ Almond-crusted pike-perch fillet




PULI & JUHASZ

Torés csusza ropogés szalonna pérecel 4 980 Ft
Hézi tészta, j6féle tiré, tejfdél és annyi pérc, hogy megér

egy kilén sort. Ha inkdbb nélkile kérné- van ré lehetéség,

de a puli nem érti majd, miért.

Hungarian pasta with cottage cheese,

crispy bacon cracklings and sour cream

Homemade noodles, rich cottage cheese, sour cream,

and enough cracklings to deserve their own line.

If you go without them - no judgment,

but the puli may raise an eyebrow.

Vaslapon silt kecskesajt, diés-kortés salatadgyon 5 980 Ft
Ez az a fogds, amitdl még a juhdsz is elbizonytalanodik, @ @
hogy miért nem inkébb kecskepésztor lett beléle.

Grilled goat cheese served on a walnut and pear salad

A dish so tempting, the shepherd briefly wondered

if he should’ve been a goatherd instead.




PULI & JUHASZ

KIS JUHASZOK KEDVENCEI /
LITTLE SHEPHERDS’ FAVOURITES

12 éves korig ajénljuk /
recommended for children up to 12 years

Egy csésze hisleves 4 390 Ft
Réntott csirkemell résejbnivel

A cup of beef concommé soup
Breaded fried chicken breast with fried dollar potatoes

Egy csésze hisleves 4 390 Ft
Paradicsomos hisgombéc fétt burgonyéval

A cup of beef concommé soup
Meatballs in tomato sauce with boiled potatoes

SAVANYUSAGOK / PICKLES

Tejf6ls uborkasaléta 980 Ft
Cucumber salad with sour cream @ @
Idény savanyiséag - felszolgéléink ajanléaséaval 980 Ft
Seasonal pickles - recommended by our staff @
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Menyecske kedvencei (2 személyes) /

Shepherds Wives’ Favourites (for 2 person) 1‘ 1T




PULI & JUHASZ

CSARDATALAK / CSARDA PLATTERS

Menyecske kedvencei (2 személyes tal) 13 900 Ft
Métrai borzas csirkemell, kolbéasszal és snidlinges juhtdréval

toltstt karaj rantva, marhapérkslt, galuska, rizi-bizi, résejbni,

savanyusagok

A menyecskék azt mondjék: ne véalasszunk, kérjunk mindent.

Igy is lett. A puli szerint ez egy lakodalom egyetlen talban.

Shepherds Wives’ Favorites (Platter for 2 persons)
Métra-style breaded chicken breast, with fried pork loin stuffed
with sausage and chive sheep cheese, beef stew, dumplings,
rice with peas, fried dollar potatoes, pickles

The wives said: let’s not choose, let’s have it all. And so they did.
The puli says this is a wedding feast on a single platter.

Menyecske kedvencei (4 személyes tal) 26 900 Ft
Métrai borzas csirkemell, kolbédsszal és snidlinges juhtiréval

toltstt karaj rantva, marhapérkslt, galuska, rizi-bizi, résejbni,

savanyUsdgok

Shepherds Wives’ Favourites (Platter for 4 persons)

Métra-style breaded chicken breast, with fried pork loin stuffed

with sausage and chive sheep cheese, beef stew, dumplings,

rice with peas, fried dollar potatoes, pickles
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PULI & JUHASZ

Juhész kedvencei (2 személyes tél) 17 900 Ft
Rosé kacsamell, roston silt hizott kacsamdj friss lecséval,

szarvasporkélt, kolbasszal és snidlinges juhtiréval toltstt

karaj rédntva, zalai dédélle, kdposztés cvekedli, résejbni,

savanyusagok

Amikor a juhdsz hazatér egy hosszi naprél, valami ilyesmit képzel

az asztalra. A puli csak azt figyeli, mikor gurul le az elsé résejbni.

Shepherd’s Favorites (Platter for 2 persons)

Rosé duck breast, grilled foie gras (duck liver) with fresh vegetable stew,
venison stew, breaded pork loin stuffed with sausage and chive-flavored
ewe’s cheese, Zala-style déddlle (potato dumplings), cabbage pasta,
fried dollar potatoes, pickles

After a long day, this is what the shepherd dreams of seeing
on the table. The puli’s just watching to see when the first potato
rolls off the table.

Juhész kedvencei (4 személyes tal) 34 900 Ft
Rosé kacsamell, roston silt hizott kacsamdj friss lecséval,

szarvasporkalt, kolbdsszal és snidlinges juhtiréval toltott

karaj réntva, zalai dédélle, kdposztas cvekedli, résejbni,

savanyUsagok

Shepherd’s Favorites (Platter for 4 persons)

Rosé duck breast, grilled foie gras (duck liver) with fresh vegetable stew,
venison stew, breaded pork loin stuffed with sausage and chive-flavored

ewe’s cheese, Zala-style dodélle (potato dumplings), cabbage pasta,

fried dollar potatoes, pickles
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Juhész kedvencei (4 személyes) /

Shepherd’s Favorites (for 4 person)




Somléi galuska /

Somlé style sponge
cake trifle

Makos nudli
hézi szilvalekvérral /

Traditional Hungarian
potato dumplings



PULI & JUHASZ

DESSZERTEK / DESSERTS

Somléi galuska 2 690 Ft

Hérom tészta, sok rum - a végén a juhész is mosolyog.

Somlé style sponge cake trifle
Three types of sponge cake, plenty of rum - and a smile
on the shepherd’s face by the end.

Mékos nudli hézi szilvalekvérral 2790 Ft
A maék: kicsi, fekete, ropogés - sok kulféldinek elsére furcsa,

ahogy mi magyarok fogyasztjuk egészben vagy darélva.

De ne aggédjon, itt nem a mdaktél széll el, hanem a nagymamak

Ustben f&z6tt szilvalekvarjatél!

Traditional Hungarian potato dumplings with poppy seeds
and homemade plum jam

Poppy seeds: tiny, black, crunchy - unusual for many first-time visitors.
But don’t worry, it’s not the poppy seeds that will make you float,

it’s grandma’s kettle-cooked plum jam.

Héazi hozott meggyes és almas rétes 2490 Ft
A rétes ndalunk olyan hosszi, hogy a puli a végén
mar Ujra éhes lesz.

Homemade hand-stretched sour cherry

and apple strudel

Our strudel is so long, by the time the puli gets to the end...
he’s hungry again.
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PULI & JUHASZ

Aranygaluska vaniliaszésszal 2790 Ft
Puha, diés, foszlés galuskék, lagy vaniliaszésszal -
ahogy otthon készitik, csak itt senkinek nem kell mosogatni uténa.

Golden walnut dumplings with vanilla custard

Soft, nutty, fluffy dumplings in silky vanilla sauce - just like
grandma made it, except here, no one has to do the dishes.

Csokoladétorta malnahabbal 2 890 Ft

(glutén-, tej- és cukormentes) @ @

Csoki van, bintudat nincs - a juhdsz kedvenc bintelen bine.

Chocolate cake with raspberry mousse
(gluten-, dairy- and sugar-free)
All the chocolate, none of the guilt - the shepherd’s favorite

sinless sin.




Aranygaluska /

Golden walnut
dumplings

Csokoladétorta /

Chocolate cake



PULI & JUHASZ

GIN

Fenegyerek Gin

Historia Gin Non Alcoholic 0,0%

Historia Mangé Gin / Historia Mango Gin
Seven Hills Tokaj Gin

Flying Emu

Arpad Maélnés Gin / Arpad Raspberry Gin

Gin Mare Capri

VODKA

Grey Goose Original Vodka

Beluga Noble Vodka

o3 o

(4l

1990 Ft

2290 Ft

2490 Ft

2 690 Ft

3 290 Ft

3 290 Ft

3490 Ft

(4 cl)

3190 Ft

3490 Ft




PULI & JUHASZ

TEQUILA (4 cl)
El Jimador Blanco Tequila 2190 Ft
Don Julio Reposado Tequila 3 990 Ft
WHISKY (4 )
Jack Daniel’s 1980 Ft
Jameson 2190 Ft
Makers Mark 2 390 Ft
Glenfiddich 15 years 4190 Ft
RUM (4 cl)
Bacardi Carta Blanca Rum 1790 Ft
Diplomatico Reserva Exlusiva Rum 2 990 Ft
Plantaray XO 20th Anniversary Rum 3 690 Ft
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PULI & JUHASZ

KONYAK / COGNAC

Hennessy VS

Martell VSOP

LIKOR / LIQUEUR

Unicum

Unicum Szilva / Unicum Plum
Unicum Orange / Unicum Orange
Unicum Barista

Unicum Riserva

Bailey’s

4 cl)

2 690 Ft

3 690 Ft

(4 cl)

1990 Ft

1990 Ft

1990 Ft

1990 Ft

2 390 Ft

1790 Ft




PULI & JUHASZ

BITTER, VERMUT / BITTER, VERMOUTH

Sarti Rosa Aperitivo
Aperol

Cocchi Storico Vermouth di Torino

CSAPOLT SOROK / DRAFT BEERS

(0,31)
Dreher Gold 1250 Ft

tanksor / tank beer
Dreher Meggy / Dreher Sour Cherry 1290 Ft

HB Boza / HB Wheat 1390 Ft

Pilsner Urquell 1290 Ft

(0,51)
1490 Ft

1590 Ft

1690 Ft

1590 Ft

(8 cl)

2490 Ft

2490 Ft

3490 Ft

(1)
2 690 Ft

2 990 Ft

3190 Ft

2 980 Ft




PULI & JUHASZ

UVEGES SOROK / BOTTLED BEERS

Dreher 24 0,5% (0,33 )
Dreher 24 Citrom 0,5% / Dreher 24 Lemon 0,5% (0,33 |)

Dreher Bak (0,5 I)

CRAFT HAZAI SOROK /
HUNGARIAN CRAFT BEERS

Horizont Gentle Bustard IPA 6,5%/ (0,33 |)
Horizont Hazy Queen New England IPA 6,0% (0,33 1)

Horizont Rebel Berry Fruit Sour 4,5% (0,33 )

Horizont Alcohol-Free IPA 0,0% (0,33 )

980 Ft

980 Ft

980 Ft

1990 Ft

1990 Ft

1990 Ft

1990 Ft
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UDITOK, KOMBUCHA /
SOFT DRINKS, KOMBUCHA

Pepsi uditék / Pepsi Soft Drinks (0,25 |)
Cola, Light, Mirinda, SevenUp, Lipton Citrom, Lipton Barack
Cola, Light, Mirinda, SevenUp, Lipton Lemon, Lipton Peach

100% Toma Prémium Gyimélcslevek (0,25 I)
100% Toma Premium Juices
narancs, 8szibarack, alma / orange, peach, apple

BlindCrow - Mango Mojito (0,33 I)

SteapTea Kombucha Signature Green (0,33 I)

SteapTea Kombucha Bodza / Elderflower (0,33 1)

890 Ft

990 Ft

990 Ft

1490 Ft

1490 Ft
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UDITOK, Viz /
SOFT DRINKS, MINERAL WATER

Cipriani Indian tonic (0,2 |)

Thomas Henry Botanical, Cherry Blossom,
Graferuit tonic (0,2 1)

J.Gasco cseresznyés tonic / J.Gasco Cherry Tonic (0,2 |)

Szentkiralyi / Szentkiréalyi Mineral Water (0,33 1)
szénsavas, szénsavmentes / sparkling, still

Szentkiralyi / Szentkirélyi Mineral Water (0,75 |)

szénsavas, szénsavmentes / sparkling, still

Széda / Soda Water (0,11)

990 Ft

990 Ft

990 Ft

790 Ft

1350 Ft

100 Ft
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KAVEK, FORRO ITALOK, TEA /
COFFEE, HOT DRINKS & TEA

Espresso

Doppio Espresso

Ristretto

Macchiato

Hossz0 kéavé / Long Coffee
Cappuccino

Flat white

Ir kavé / Irish Coffee
Jegeskavé / Iced Coffee
Dilmah tea / Dilmah Teas

Earl Grey, Ceylon green tea , Marokkéi menta, Erdei gyUmélcs /
Earl Grey, Ceylon Green Tea, Moroccan Mint, Forest Fruits
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690 Ft

1290 Ft

690 Ft

690 Ft

690 Ft

890 Ft

1390 Ft

1490 Ft

1490 Ft

1490 Ft
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CiM / ADDRESS:
1074 Budapest, Dob utca 19.

ASZTALFOGLALAS / RESERVATION:
www.puliesjuhasz.hu
+36 20 779 4380

NYITVATARTAS / OPENING HOURS:
hétfé-vasarnap: 12:00-23:00

Es hogy mi mindent tartalmaznak az étlapon szereplé araink?
Az isteni étkek dijan t0l, a boldogsdgot, amit elfogyasztasuk okoz,
kollégaink lelkes munkajat és az afat. Tovabbi feldrat nem széamitunk fel,
a borravalét pedig kedves Vendégeinkre bizzuk.

Ettermink konyhdjén glutén-, és tejtartalmo alapanyagokkal dolgozunk,
igy a 100%-os allergénmentességet nem tudjuk garantalni
a glutén- és tejmentes jelzéssel ellatott ételeinkben sem.

www.puliesjuhasz.hu

Hozzéadott @ Tejmentes / Vegetarianus fogds /
gluténmentes / Diary Free Vegetarian dish
Added gluten Free






